
 

112-2「社會議題探索暨實踐課程」專題 7 溪州部落

旅行 

時間：2024-05-31 
地點：溪州部落（新北市新店區溪州路底） 

-淡江大學高等教育深耕計畫- 

  「社會議題探索暨實踐」課程中，專題 7 原住民族社會困境議題初探(Indigenous Social 

Issues)，由包正豪院長安排帶領同學八里 Badasan Restaurant 進行田野調查。(原定行程為

溪州部落田野調查，因接待單位的導覽人員確診 COVID，無法讓同學前去，所以包院長臨時

調整田野調查內容，但仍保有原本部落田野調查的目的：在於讓同學從不同面向來認識台灣原

住民生活。) 

    活動當天自淡江大學驚聲大樓前集合出發，坐車抵達新北市八里區 Badasan 餐廳，旋即

開始「原住民部落田野觀察」。首先於田野觀察開始前，先對參與同學做原住民（阿美族）自

部落遷移至都會區落腳，而在八里群聚的背景介紹。其次，說明本次田野調查的主題是「原住

民文化的刻板印象-以飲食為例」和「文化濫用還是文化創意」，並解釋為何選擇一家原住民風

味餐廳做為田野調查的標的。 

    Badasan 餐廳是經過原住民族事務委員會認證的原住民風味餐廳，理論上可以被視為是

原住民文化的展現，但該餐廳裏頭有關設計風格、裝潢擺設，乃至於飲食口味是否能夠正確反

映特定原住民族文化，還是可能只是為了迎合漢人顧客想像當中的原住民文化刻板印象而濫用

文化元素，是我們在多元文化社會當中應當關注的課題。 

    田野觀察起點為餐廳外觀，然後內部的文化裝潢擺設，在教師引導下，團隊區別出餐廳的

外在裝潢基本上並非屬於台灣原住民傳統文化，而是南太平洋熱帶島嶼風情，只是在部分擺設

上，使用原住民意象素材，譬如懸掛小米及紅藜、放置山豬木雕、吊掛達悟族獨木舟，或者掛

設原住民織布作品。而這些混合多個族群文化特徵的裝置藝術品，對經營人而言，其實毫無意

義。在同學與經營團隊訪談之際，餐廳人員表示對這些一無所知，只是為了營造氣氛而設置。 

    接下來我們將觀察重點轉移到主要標的：「原住民食物體驗」，但經過研究餐菜單及實際品

嘗後，我們發現所謂原住民美食，其實就是以一個「竹筒飯」為代表，其他所有餐點都是一般

所習見，與原住民飲食文化的關聯性極低。即便是竹筒飯，也只是徒具其形，已經經過餐廳處

理到可以隨時食用，而完全沒有給體驗者親身體驗竹筒飯做為野外行動糧的意義。至於其他餐

點，我們完全無法和原住民文化相聯結。鑒此，在結束餐廳的田野調查後，在教師的帶領下，

我們在戶外進行一場討論，嘗試反思為何這樣欠缺文化敏感度的餐廳會被原住民族事務委員會

認定為能夠代表原住民文化體驗的餐廳，並進一步討論文化濫用與文化創意的差別，而後正式

結束田野觀察，一同返抵淡江大學並解散。 
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活動成效：本次活動參加人數為 9 人。整體滿意程度為 5.86 分。 

 

透過參與本次活動，有外籍同學分享是一個非常棒的體驗，讓我能夠享用來自原住民餐廳的美

味食物。教授也很好地指導我們並教導我們原住民文化的相關知識。這是我第一次品嚐台灣原

住民的食物，這與我之前的想像有所不同。蝦雞尾酒和排骨的味道類似於現代西式料理，但有

些菜餚如竹筒飯和牡蠣可樂餅則非常獨特。 

 

有本國籍同學分享：本次活動讓我見識到了不同種的原住民文化，這個餐廳融合了多種原住民

的風格，像是圖騰或者是一些原住民專屬的裝飾品，也讓我們嘗試了許多關於原住民的特色食

物，但我們在品嚐後發現，只有部分的食物是原住民的特色，其他只是根據我們普通對於原住

民族群常食用的食物的刻板印象，但過程是蠻豐富的，食材也是很豐盛。 

 

透過教授講解，發現我們社會對於原住民文化的刻板印象其實還是很重，而且在商業化的文化

濫用上，依然存在問題。令人感到疑惑的是，不同角度來解析原住民文化運用，普遍存在矛盾

與衝突，即便是原住民事務的主責單位，依然有這樣的問題存在。 
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